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El 2n concurs d’Arrossos de Santa Tecla tindra lloc, el diumenge dia 21 de setembre de 2025 a
partir de les 10h al Passeig Vilaret. Es tracta d’'un concurs d’arrossos per equips. Lacte anira
acompanyat d’una sessié de Dj Kinder i del suport de la cuinera Maria Nicolau. Un cop fets els
plats, tots els grups inscrits es podran quedar a dinar a la zona. Lacte cloura amb I'entrega de
premis i amb concerts de grups de la Bascula que amenitzaran la sobretaula.

INSCRIPCIONS
Les inscripcions son gratuites i el termini finalitzara I’11 de setembre a cassa.cat/santatecla.

En cas que el vostre grup sigui de més de 30 persones, cal que us poseu en contacte amb
I'organitzacio.

Els menors participants hauran d’anar acompanyats.

HORARIS | FUNCIONAMENT

El dia 21 de setembre podreu venir a preparar i cuinar el vostre arros a partir de les 10 h del
mati. Es podra descarregar el material amb cotxe a la cantonada (Carrer Marina/Passeig
Vilaret). Lorganitzacié recomana que, en cas de venir amb cotxe, es descarregui al punt indicat
i llavors s’aparqui al parquing municipal de Cal Oller. Un cop descarregat tot el vostre material,
I'organitzacio us assignara un espai i el material que necessiteu de taules i cadires.

Podeu fer I'arros que vulgueu i com vulgueu, aixo si, heu de fer un plat de més pel jurat. Durant
el vostre temps de preparacid i cuina el jurat examinara la vostra feina.

La franja horaria d’entrega del plat al jurat us arribara per correu electronic per tant haureu de
calcular el temps que necessiteu previ per a la preparacié i tenir-lo a punt al moment indicat. A
I’'hora de dinar cada grup s’haura de portar el que necessiti per I'apat: menjar, begudes,
postres, plats, coberts...

MATERIAL | ESPAI

L'organitzacié posa a disposicio dels grups participants les taules i cadires necessaries per cada
grup segons el nombre de participants inscrits. Per tant, és important que a la inscripcid
preveieu quants sereu a dinar aixi es podra preveure el material municipal necessari.

S’habilitara una zona de punt de repartiment que estara indicada al mateix passeig. Cada colla
es responsabilitzara del material cedit.

Tot el material i ingredients necessaris per cuinar l'arros se I’haura de portar cada grup (buta,
paella, estris, ingredients, cremador... A I'espai del Passeig Vilaret hi haura un punt d’aigua
potable i una pica per a poder netejar els estris.

Una vegada acabi l'acte, s’haura de recollir i endrecar tot el material i la brossa generada.



JURAT

Els membres del jurat seran experts de la gastronomia local i la cuinera Maria Nicolau. La
identitat de les persones integrants del jurat es donara a coneixer el dia de l'acte. Els
participants no es poden apropar a la taula del jurat.

El jurat valorara diversos aspectes per a fer el seu veredicte: preparacié i cura del producte,
coccio, resultat, ambient d’equip... Durant la coccié dels arrossos, els membres del jurat
supervisaran els treballs dels concursants. El veredicte del jurat sera inapel-lable.

Pel tast del jurat, s'ha de preparar un uUnic plat.

PREMIS
Els premis del concurs seran els seglients:

e 1r premi: 125€ a gastar amb el gremi de carnissers, peixateria o en establiments
d’alimentacid/cellers del poble.

® 2n premi: 100€ a gastar amb el gremi de carnissers, peixateria o en establiments
d’alimentacid/cellers del poble.

e 3r premi: 75€ a gastar amb el gremi de carnissers, peixateria o en begudes i en
establiments d’alimentacid/cellers del poble.

e NOU PREMI!: Premi sorpresa al millor davantal

L'organitzacio es reserva el dret de decidir sobre qualsevol imprevist que sorgeixi i no estigui
regulat a aquest reglament.



